Nur fiir handwerkliche Fleischerfachgeschifte

regiowelt

GEMEINSCHAFT DER BESTEN

So sehe ich
[hren hand-
werklichen

Betrieb

Wilfried Kurrat, Griinder der regiowelt

Sie positionieren sich mutig und konsequent in Threm
Interessengebiet und treten als aufrechter, handwerk-
licher Betrieb auf. Sie liefern regionale Qualitdt und
Frische. Transparenz und Nachhaltigkeit sind fir Sie
selbstverstandlich. Sie zahlen Thre Gewerbesteuer im
Ort, bilden selbst aus und verlagern Thre Produktion
nicht ins Ausland. Sie sichern Arbeitsplitze fiir regi-
onale Mitarbeiter. Sie wollen das Leben in Threm Ort,
Threr Stadt erhalten. Sie liefern Lebensqualitit durch
gutes Essen und haben iiber 300 Tage im Jahr fiir IThre
Kunden geoffnet.

Bei Thnen findet die Produktion bis zum Verkauf in Ih-
ren eigenen Betriebsraumen ohne lange Transportwege
statt. Die Qualitat der Produkte wird von Ihnen person-
lich kontrolliert und garantiert.

Sie investieren stdndig in neue Technologien und in das
Wissen Threr Mitarbeiter. Bei Thnen gibt es keine Leih-
arbeiter, nur feste Arbeitsverhaltnisse. Sie machen sich
standig Gedanken iiber die Zukunft Thres Betriebes und
suchen zuverldssige Konzepte.

Rufen Sie mich an, ich helfe Thnen dabei, Ihre personliche Digitale Theke aufzubauen. Sie brauchen die beste Online-
Priasenz in Threr Region. Gemeinsam, unkompliziert und freundlich. Meine Durchwahl: 02631 9412733

Nicht fiir méglich gehalten.

Metzgerei Siiddeutschland, ein Hauptgeschift 2020,
850.000,- Euro Umsatz.

»Wir haben im Januar die Heldenreise unserer Metzgerei begonnen.
In unserer Theke im Ladengeschift liegen fast alle Produkte, die wir
fiir die Online-Theke benétigen. Aufschnitt-Schneidemaschinen sind
reichhaltig vorhanden. Mit der D-Theke lasten wir unser Verkaufsper-
sonal besser aus und die Produkte in der Theke drehen schneller. Sind
also frischer und das sieht auch der Standardkunde vor der Theke.
Wir bauen mit der D-Theke unseren Kundenstamm aus und haben
heute neue Kunden, die wir wahrscheinlich nie fiir unser Fachgeschift
hitten gewinnen kénnen. Unsere élteste Kundin ist 82 und benutzt
ihren Laptop zum Bestellen. Der Schnitt der Kunden liegt zwischen 30
und 50 Jahre, iberwiegend Familien. Durchschnittlicher Umsatz der
Bestellungen liegt bei 43,78 Euro. Unser Maultaschengeschift ist zum
Donnerstag hin um das Dreifache angestiegen. Dies hitten wir nicht
fiir moglich gehalten.“ F.

Liefern ist einfacher als Fachverkiauferinnen
vorzuhalten.

Metzgerei Siiddeutschland ein Hauptgeschift, zwei Filialen 2020,
1,87 Millionen Umsatz.

»Unser Geschift lief 2020 sehr gut. Durch Corona besser als die Jah-
re zuvor. Den weggefallenen Partyservice haben wir locker ausgegli-
chen. Trotzdem hatte ich immer ein ungutes Gefiihl, ob alles so bleibt
oder ob nach Corona die Umsitze zuriickgehen. Dazu kommen die
tiblichen Personalprobleme im Bereich Verkduferinnen. Wir haben
uns die Digitale Theke von regiowelt angeschaut und uns dafiir ent-
schieden. Der Schritt war richtig, das konnen wir bereits nach drei
Monaten sagen, weil unsere Umsitze wochentlich gestiegen sind. Wir
haben jetzt schon 162 Neukunden. Einige kaufen wéchentlich, einige
sogar zweimal die Woche, andere alle zwei Wochen. Wir haben zur
Zeit drei Geschafte, tiberlegen aber mittlerweile, die Filialen deutlich
zuriickzufahren und die Digitale Theke dort verstirkt aufzubauen.
Neue Kunden die online bestellen und weniger Stress. Liefern ist ein-
facher als Personal vorzuhalten. Wir sind es satt. Die Konzentration
auf unser Hauptgeschift ist wesentlich einfacher und schont unsere
Nerven. Fiir uns ist die D-Theke, ein Gesamtkonzept und es sind viele
Dinge moglich.“ K.

750 Kunden fiir die Digitalen Theke

Fleischerei 2020 1,2 Millionen Umsatz, ein Ladengeschaft.

Das regiowelt DIGITALE
THEKE Konzept bietet ein

enormes Wachstumspotential
fiir Thr Fachgeschift.

»Wir haben uns Ende Oktober 2020 fiir die Digitale Theke entschieden
und sind seit Dezember damit online. Nach anfidnglichem Holpern
hatten wir die Sache soweit im Griff.

Immerhin haben wir das beste Weihnachtsgeschift aller Zeiten ge-
macht und bereits im Dezember 224 Neukunden gewonnen. Wir sind
jetzt auf 382 Neukunden. Der durchschnittliche Einkauf der Digitalen
Theke liegt bei 48,62 Euro. Unser Ziel in diesem Jahr sind 750 Kun-
den in der Digitalen Theke mit erst einmal 250 bis 300 regelméf3igen
Bestellungen in der Woche. Das ist gut zu schaffen und macht Spaf.
Dann sehen wir weiter.“ M.

Alle Kollegen, die unser Konzept nutzen, haben
Ballast aus der Vergangenheit von sich geworfen
und mit dem Konzept Digitale Theke etwas Neu-
es begonnen. Die Zukunft kann kommen.

Kostenlose regionale Lieferung in den Postleitzahibereichen 30419, 30851, 30853, 30855 und 30916 ab 25€ Bruttobestellwert!
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Sie erreichen uns per Mail: info@regiowelt.de e Tel. 02631 941270 « www.regiowelt.de
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